
UNIVERSALMARGARINE
Universelle Pflanzenmargarine ohne Palm. Dank innovativer Aromen lassen sich Schmelzverhalten 
und Lufteinschlussfähigkeit mit ausgezeichneter Textur und Struktur verbinden. Dies garantiert 
einen anhaltend delikaten Geschmack, sowohl bei der Margarine als auch bei fertigen Produkten.

220˚ C 180˚ C100˚ Ckalt  



Logistische Angaben

BELFINA 
UNIVERSALMARGARINE  
Intensives Aroma und optimales Schmelzverhalten:
•	Ohne Palmöl 
•	Vegan
•	Für kalte und warme Küche

	 BELFINA Universalmargarine ist ideal:
•	Zum Backen für höchste Ansprüche
•	Als Brotaufstrich besonders geeignet
•	Zum Kochen für feinstes Aroma
•	Zum Braten von hochwertigen Produkten 
•	Zum Abschmecken von Saucen 

Packungsgrösse: 	 1 kg
Verpackung: 		  Stange
Art. Nr: 		  128396
EAN-Code: 		  7610286069405
Handelseinheit: 	 6 x 1 kg
Art. Nr. Nutriswiss: 	128396
EAN-Code: 		  7610286050434
Anzahl HE/Lage: 	 10 x 6 kg
Anzahl HE/ Pal: 	 100 x 6 kg

Nutriswiss AG, Industriering 30, CH-3250 Lyss, T +41 32 387 48 48, F +41 32 387 48 00, www.belfina.ch
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